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Wie weiter nach der Lehre?
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THEMEN

= Verktrzte Zweitlehre

" Berufsmaturitat

= Berufsprifung, Hohere Fachprufung
" Finanzielle Unterstltzung

= Hohere Fachschulen (Hotelfachschulen)
* Fachhochschulen

" GastroUnternehmerausbildung

= Stellensuche

" Arbeiten im Ausland

" [-GAV

" Fragen
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VERKURZTE ZWEITLEHRE / ZUSATZLEHRE

Koch/Kochin EFZ

Im Allgemeinen: Abschluss innerhalb von zwei Jahren

Zusatzlehre



GESAMTKONZEPT AUS- UND WEITERBILDUNG

Weiterbildung
- -Dipl. Hotelmanager/-in NDS HF

HOHERE FACHPRUFUNGEN
-Leiter Restauration

-Leiter Gemeinschaftsgastronomie
-Kiichenchef

-Leiter Hotellerie — Hauswirtschaft

Gastro-
_ Unternehmer

BERUFSPRUFUNGEN
-Bereichsleiterin Restauration
-Chefkoch

Gastro-

-Bereichsleiter Hotellerie-Hauswirtschaft | Betriebsleiter

-Chef de Réception

-Sommelier
Diatkochin EFZ
EFZ (3 Jahre)
EBA (2 Jahre) -Restaurantfachmann

-Restaurantangestellte
-Klichenangestellte
-Hotelleriesangestellte

-Systemgastronomiefachfrau /
-Hotelfachmann /
-Hotel-Kommunikationsfachmann

HOHERE
FACHSCHULEN

Dipl. Hoteliere
Restauratrice

Berufsmaturitat

-Koch

-Kauffrau HGT

FACH-
HOCHSCHULE

Bachelor of Science in
International
Hospitality
Management

Master of Science in
Global Hospitality
Business

Gymnasiale
Maturitat
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BERUFSMATURITAT

BM1 wahrend der Grundbildung

BM 2  nach der Grundbildung/ Vollzeit in einem Jahr/ Teilzeit in zwei Jahren

Technik, Architektur, Life Sciences
Natur, Landschaft und Lebensmittel
Wirtschaft und Dienstleistungen
Gestaltung und Kunst

Gesundheit und Soziales

Der Berufsmaturitatsunterricht umfasst:
* einen Grundlagen- einen Schwerpunkt- und einen Erganzungsbereich
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BERUFSMATURITAT

* erste Landessprache / zweite Landessprache / Englisch / Mathematik

* Finanz—und Rechnungswesen / Gestaltung, Kunst, Kultur / Information und Kommunikation
Mathematik / Naturwissenschaften / Sozialwissenschaften / Wirtschaft und Recht

Es werden 2 Féicher unterrichtet.

* Geschichte und Politik / Technik und Umwelt / Wirtschaft und Recht
Es werden 2 Ficher unterrichtet.

Einen optimalen Grundstein fiir unternehmerische Tétigkeiten in der Hotellerie und Gastronomie legt

die Ausrichtung Wirtschaft und Dienstleistung

. . . . . (]
(BM 1 nur Dienstleistung, BM2 auch Wirtschaft) Typ Wirtschaft : A zweite Landessprache/ Englisch/ Wirtschaft und Recht/ Finanz-Rechnungswesen |§E
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FINANZIELLE UNTERSTUTZUNG

Finanziell unterstiitzt werden Mitarbeitende, deren Arbeitsverhaltnisse im Zeitpunkt der Anmeldung,
zwingend dem L-GAV des Gastgewerbes unterstehen, also in einem Mitgliedbetrieb GastroSuisse

oder hotelleriesuisse arbeiten.

Die Unterstitzung erfolgt aus Vollzugskosten des L-GAV. Es ist deshalb nicht moglich, auch
Mitarbeitende zu unterstiitzen, deren Arbeitsverhaltnisse nicht dem L-GAV unterstehen.

Welche Aus- und Weiterbildungen werden unterstutzt?
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FINANZIELLE UNTERSTUTZUNG

Was wird finanziert?

Die Kosten der Ausbildung werden durch Vollzugskostenbeitrage des L-GAV und kantonale
Subventionen bezahlt. Der Teilnehmer zahlt bei der Anmeldung eine Einschreibegebihr in der Hohe
von 20% der Kosten. Bei erfolgreichem Abschluss eines Aus- oder Weiterbildungslehrgangs wird die
Halfte der Einschreibegebihren zurlickerstattet.

Der Betrieb kann einen nach Lehrgang unterschiedlichen Lohnersatz geltend machen:

Information und Kontakt
Hotel & Gastro formation, Weggis www.hotelgastro.ch



http://www.hotelgastro.ch/
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Lehrgdnge

BERUFSPRUFUNGEN
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BERUFSPRUFUNG
Als haben Sie die Kompetenz, um qualifizierte und Spezialisierte Arbeit in den Bereichen
Kochen und Kiichenproduktion sowie mittlere Fiihrungsfunktionen
auszuiiben.
Zulassung

* Eidgenossisches Fahigkeitszeugnis
e Berufsbildnerkurs (5 Tage)

e 2 Jahre Berufspraxis

Durchfiihrung/ Ausbildungsverlauf
* 300 Lektionen in 6 Blocken zu je 5 Tagen
e Marz bis Januar BP ﬂ

JLLE
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BERUFSPRUFUNG

Berufsspezifisches Modul Lebensmittel- und Kochkunde

 Lebensmittel, Hygiene, Okologie, Erndhrung/Diitetik, Speisenangebot,
Fachrechnen, Kochen

Betriebswirtschaftliche Module
* Marketing und Verkauf, Fihrung, Betriebsorganisation, Finanzen

* Praktisch 480 Minuten
 Schriftlich 180 Minuten
* Fachgesprach Lebensmittel und Kochkunde 45 Minuten
* Fachgesprach Betriebswirtschaft 45 Minuten

Priifungsgesprach zur Lernreflexion 30 Minuten om ﬂ




BERUFSPRUFUNG | PORTRAIT

Sandro Dubach, 24
Chefkoch mit eidg. FA

Kochschule roh & nobel

Jahr
2009- 2012

2012-2013

2013

2013

2014

2014

2015
2016

Funktion

Berufliche Grundbildung zum Koch EFZ

Hotel Lenkerhof, Lenk

Festanstellung als Chef de Partie
Eisblume Worb

Beférderung Sous Chef
Eisblume Worb

La cuisine de jeunes
1. Platz

Bocuse d’ Or Vorausscheidung Genf
2. Platz als Commis von Elodie Schenk

Swiss culinary Cup
2. Platz

Chefkoch mit eidg. Fachausweis

Zivildienst & Griindung eigene Firma
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Lehrgénge

HOHERE FACHPRUFUN-
GEN
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HOHERE FACHPRUFUNG

Als haben Sie die Kompetenz, um anspruchsvolle und komplexe Planungs-,
Fiihrungs-, Steuerungs-, Fach-, Kommunikations- und Informationsaufgaben
In der Arbeitswelt Kiiche zu Gibernehmen.

Zulassung
* Eidgendssischer Fachausweis als Chefkoch/Chefkdchin
e 2 Jahre Berufspraxis in Kader oder Flihrungsfunktion

Durchfiihrung / Ausbildungsverlauf
e 400 Lektionen in 8 Blocken zu je 5 Tagen
* Juni bis Oktober
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HOHERE FACHPRUFUNG
Berufsspezifisches Modul Lebensmittel- und Kochkunde
* Geschaftsprozesse, Risikomanagement, Produktekenntnisse, Speiseproduktion
Betriebswirtschaftliche Module
. Marhketing und Verkauf, Fihrung, Betriebsorganisation, Finanzen, Wirtschaft und

Recht
» Schriftlich (Fallstudie) 240 Minuten
* Fachgesprach Restauration 45 Minuten
* Fachgesprach Betriebswirtschaft 45 Minuten
* Diplomarbeit Prasentation 15 Minuten
* Diplomarbeit Fachgesprach 30 Minuten
HFP
Il A+ ]
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HOHERE FACHPRUFUNG | PORTRAIT

Kiichenchef/ Mitglied der Geschdiftsleitung Jahr Eunktion
Congress Hotel Seepark, Thun
16 Gault & Millau 2016 2001 — 2004 Berufliche Grundbildung Koch EFZ

Sporthotel Adler, Adelboden

2004 - 2009 Diverse Stellen in der Schweiz
u.A Victoria Jungfrau, Seedamm Plaza

2004 - 2009 Diverse Auszeichnungen
u. A 1. Platz SwissSkills, 2. WorldSkills
Und einige Erfolge mit der Junioren Kochnationalmannschaft

2009 Chefkoch mit eidg. Fachausweis

2010 -2012 Sous Chef, Restaurant PUR
Hotel Seedamm Plaza, Pfdffikon SZ

2012 -2014 Kichenchef mit eidg. Diplom

2014 — heute Kiichenchef und Mitglied der Geschaftsleitung
Congress Hotel Seepark, Thun
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GASTRO-UNTERNEHMERAUSBILDUNG

Zertifikat Gastro-Betriebsleiter Gastro-Unternehmer G 2

GastroSuisse mit eidg. Fachausweis mit eidg. Diplom CHF 3'585_ pro TN und
Tagespauschale von CHF 122.- fir den
Arbeitgeber

Lernrefiexion Diplomarbeit

Gastronomie

Hotellerie

mgastronomie G 3

-' CHF 5'000.- pro TN und
Tagespauschale von CHF 163.- fir den

Arbeitgeber

Bunynudwoydiq “Gpia

HFP)—

D
+




HOHERE FACHPRUFUNG | PORTRAIT

Geschdiftsflihrerin

Bistrot chez Marion
Zirich

Jahr
2002 - 2005

2005 - 2007

2007 - 2012

2013

2014

2015

2013 - heute
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Funktion

Handelsschule Zirich

Diverse Praktika, Abschluss BMS, Sprachaufenthalt in
Paris

Diverse administrative Stellen und Erfahrung als Assistent
Manager

Abschluss Bachelor of Science in Kommunikation
Hochschule fir Wirtschaft Luzern & Zirich

G1 Zertifikat Gastro Grundseminar
GastroZurich

G3 Gastrounternehmerin mit eidg. Diplom
GastroSuisse

Geschaftsfihrerin
Bistrot chez Marion, Zirich
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Lehrgange

HOHERE FACHSCHULEN

N -
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HOHERE FACHSCHULEN

Belvoirpark Hotelfachschule Zurich

Schweizerische Hotelfachschule Luzern
Hotelfachschule Thun

Hotel- und Touristikfachschule Chur (SSTH Passugg)
Ecole Hbteliere de Geneve

Scuola superiore alberghiera e del turismo Bellinzona

Abschluss
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Lehrgénge

FACHHOCHSCHULEN
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FACHHOCHSCHULEN

Bachelor of Science HES-SO in International Hospitality Management

Master of Science HES-SO in Global Hospitality Business

Bachelor of Science ZFH in Facility Management

Bachelor of Science ZFH in Lebensmitteltechnologie

Bachelor of Science in Ernahrung und Diatetik

i



STELLENSUCHE

Journa

Gastro=Express

ﬁww:gastru-expre“.nh

Commis de cuisine (miw)

Fiir das Braverei-Restauranc Schiossgarten
suchen wir per safort ader nach Vereinba-
rung einen Commis de cuisine (miw). B
Bankett mit 120 Gsten zu verwohnen berei-
et Ihnen ebenss viel Vergniigen, wie die Tel-
lerim Ala-carte-Rescaurancanzurichten und
2u prisentieren. Sie haben eine abgeschlos-
sene Berufsausbildung als Kechiochin und
konnten bereits Erfahrung in der Gastrana-
e sammeln. Sie sind kreativ, quaktts- und
trendbewusst engagiert, interessiert und be-
Iaschar. Ihnen liegt eine sehr gute Qualititam
Herzen! Wenn Sie als topmotivierte und

Unsere Unternehmung positioniert sich als starker und zuverlassiger
Partner fiir die Schweizer fir Fleisch,
und Comestibles.

Fiir unsere Plattform in Basel suchen wir nach Vereinbarung eine/n

St

Betriebsleiter Mérat Basel

Hauptaufgaben:
= Fihren und Koordinieren der Aufgaben der Plattform Basel

»  Verantwortlich fir die Warenbeschaffung und —kontrolle sowie die
Qualititssicherheit

Aufbereiten von Auswertungen fir den Verkauf

Ausbau und Betreuung der Kunden

Fihrungsverantwortung

Aktive Mithilfe im Tagesgeschaft in der Praduktion wie im Verkauf oder
im Innendienst

YV Y Y

Ihr Profil:
Fiir diese abwechslungsreiche Funktion suchen wir eine aufgestellte, dyna-

Der Stellenmarkt der Branche

Les offres d'emploi
de la branche

Gastro=Express

www.gastro-express.ch

Club-Chef FIFA-Club Sonnenberg

Sie sind Gastgeberiin fur unsere anspruichs-
vollen Gaste im FIFA-Club Sonnenberg. Das
Ziel des FIFA-Clubs Sonnenberg ist es, den
Mitgliedern eine interessante Begegnungs-
plattform 2u bieten. Fibrungspersnlichiei-
ten und Firmeninhaber zahlen zum Kreis un-
serer Mitglieder. Interessante Menschen, die
sich bei den monatlichen Memberevents be-
segnen und Gedanken austauschen. Es wird
dislatiert, gelacht, und es werden Brucken
gebaut. Der FIFA-Club Sonnenberg steht
unter dem Paronat von FIFA-Prisident

Joseph S. Blatter. Hier treffen sich fussballbe-

naiararra Eunananran s Sehuaivar Wiet.

]
hotell Ob-Ch SUCHEN LOGIN REGISTRIEREN KONTAKT

Die Stellenplattform ftir Hotellerie, Gastronomie und Tourismus.

Direktion / Gesc
Reception/

F&B/Cate
Service / F
Ha
Marketing/Ve
Reiseleitung
Beauty/Wellr
Backer

htr-Code

Alle '?@ Alle 4 o4 .

Jobangebote i Direktionsassistent/In in Jobangebote a1

KARRIERE
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htrhotelrevue

home epaper newsletter archiv abo werbung stellenanzeigen [suche
stellenanzeiger 31.08.2012 aktuelle Ausgabe der htr
» epaper
Stelle suchen — Stelle finden o
» abo
» archiv

» mediadaten

(Bild: fotolia)

Hier erreichen Sie den grossten Stellenmarkt der Branche.

www.hoteljob.ch
www.gastro-express.ch
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ARBEITEN IM AUSLAND

Berufsbildung:
Ziele: Erweiterung der fachlichen, sprachlichen und sozialen Kompetenzen, Auslandserfahrung

Geforderte Aktivitaten: Betriebspraktikum in Europa
(Lehrabganger/innen: Praktikumsbeginn innerhalb eines Jahres nach Lehrabschluss)

Dauer der Mobilitaten: 2 Wochen bis 12 Monate

www.birkenvale.ch/praktika
www.careerboostabroad.org
www.linguaservice.ch
www.agroverde.ch/hotellerie



http://www.birkenvale.ch/praktika
http://www.careerboostabroad.org/
http://www.linguaservice.ch/
http://www.agroverde.ch/hotellerie
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ARBEITEN IM AUSLAND

Die Schweiz hat Stagiaire-Abkommen mit:

Bewilligung fir max. 18 Monate,
Vollzeitarbeit im erlernten Beruf

Mit dem Personenfreizligikeitsabkommen gelten fir Schweizer im EU-Raum
weitgehend die gleichen Lebens-, Beschaftigungs- und Arbeitsbedingungen wie fir

EU-BUrgerinnen.

www.eda.admin.ch




Daniel Humm, 41
Kichenchef und
Mitinhaber

Eleven Madison Park
New York
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Stefan Trepp, 36
Kichenchef
Emirates Palace
Abu Dhabi




ARBEITEN IM AUSLAND

Flussschifffahrten
Ab 20 Jahren
Saison dauert 10 — 12 Monate, inkl. Ferien

Hochseeschifffahrt

Ab 21 Jahren

Berufserfahrung in der 4 und 5 Stern Hotellerie
Saison dauert 5 — 6 Monate, ohne Ferien

Allgemeine Voraussetzungen

Hohe Dienstleistungsbereitschaft, Qualitatsbewusstsein,
Teamfahigkeit, englische Sprachkenntnisse,
7-Tage-Woche mit 10 — 12h pro Tag sind ganz normal!

www.cruiselinesjobs.com
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Rezeptionist: ab € 1400
Chef de rang: ab € 1600
Travel Guide: ab € 1800
Cabin Stewardess: ab € 1800
Barkeeper: ab € 1900

Chef de Partie: ab € 2000
Souschef: ab € 2800
Provisions Master: ab € 3000
Chief Purser: ab € 3300
Kiichenchef: ab € 4500
Hotelmamnager: ab € 4500



http://www.cruiselinesjobs.com/
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L-GAV

Der L-GAV regelt alles, was liber das OR hinausgeht: Mindestlohne, Arbeitszeit/Freizeit
Verhalten & Haftung des Mitarbeiters, Militardienst ect.

Der L-GAV ist fur alle gastgewerblichen Betriebe verbindlich

Weitere Informationen

www.l-gav.ch



http://www.l-gav.ch/
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CULINARYCHALLENGES.CH

P werTBEWERBE AGENDA NEUIGKEITEN W oBEr UNns

DIE KOCHWETTBEWERBE

marmite youngster La Cuisine des Jeunes
selection

r Jungkoch oder -patissiére?

e

Alle etablierten Kochwetthewerbe

FINDE DEINE NACHSTE HERAUSFORDERUNG

D> VIDEO ABSPIELEN ®
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OSTSCHWEIZER.

GASTRONOMLEFACHSCHULE
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OGFs

OSTSCHWEIZER
GASTRONOMIEFACHSCHULE




INFO NACHMITTAG
ZUM G2 und G3
AM 25.09.2019

14:00 Uhr
ODER UNTER: www.ogfs.ch

@ Scan mich


http://www.ogfs.ch/

OGFs

OSTSCHWEIZER
GASTRONOMIEFACHSCHULE

VEREIN HEIMKOCHE

‘ = OSTSCHWEIZ

Vergunstigungen bei Kursbuchungen an der OGFS




GASTRO-ELITE.CH
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FRAGEN

GastroSuisse, Blumenfeldstrasse 20, 8046 Ziirich
nachwuchsmarketing@gastrosuisse.ch // info@karrierehotelgastro.ch



mailto:nachwuchsmarketing@gastrosuisse.ch
mailto:info@karrierehotelgastro.ch

